WINNICA TURNAU AMBRE 2025

OPIS WINA

Ambre 2025 to nietuzinkowe wino z kategorii win pomaranczowych ze wzgledu na kolor, jaki
zyskuje w procesie fermentacji. Winogrona biatej odmiany johanniter zbierane sa w
pozniejszym terminie, po tym jak jesienne stonce delikatnie je przesuszy. Owoce, ktére utracity
odrobine wody, sg zdecydowanie bardziej skoncentrowane i esencjonalne, a ich skdrka staje sie
nieco ciemniejsza. Zamiast tradycyjnego wyciskania soku, nagniata sie owoce, aby zaczety
uwalnia¢ sok i taniny pod wtasnym ciezarem w kadzi. Tam rozpoczyna sie fermentacja wraz z
dwumiesieczng maceracjg, czyli w kontakcie ze skérkami. Cho¢ nie majg one tak intensywnych
barwnikéw, jak czerwone odmiany, to dzieki pektynom powodujg, ze kolor fermentujgcego wina
ciemnieje w kierunku odcieni pomaranczy. Po fermentacji wino trafia do beczek, gdzie barwa
staje sie bursztynowo ztota i utrwala sie. Pobyt w beczce wptywa takze na aromaty. Wino
pachnie rozkrojong szarg renetg i skdrka cytrusowa z nutka marcepanu. W ustach moze
zaskakiwa¢ smakiem gorzkiej herbaty z cytryng i owocu rokitnika. Nietypowe cechy tego wina
kieruja je ku wytrawnym lub bardziej kwaskowym daniom, ale potgczenie go z marchewkowym
ciastem w kwasnej polewie lub sernikiem baskijskim moze okazac sie strzatem w dziesiatke.

AROMATY WINA
jabtko reneta, skdrka cytrusowa, marcepan

SMAK WINA
czarna herbata, cytryna, owoc rokitnika

DO JAKICH POTRAW PASUJE
kuchnia japonska, dréb, delikatne sery, piernik

PARAMETRY WINA

cukier resztkowy: 6,6 g/l kwasowos¢: 5,8 g/l zawartosc alkoholu: 10,5%

ODMIANY WINOGRON

johanniter

WINIFIKACJA

2 miesigce maceracji na skorkach. Lezakowanie przez 1 miesigc w akacjowych beczkach typu
barrique.

NAGRODY (WSZYSTKIE ROCZNIKI)

PIWI 23" srebro PIWI 20' duze ztoto Cool Climate 20' ztoto AWC 18' ztoto AWC 19'srebro PIWI
18' duze ztoto EnoExpo Wina i Cydry 18' srebro

TERROIR

Winnica Turnau potozona jest w Baniewicach, w potudniowo-zachodniej czesci wojewddztwa
zachodniopomorskiego. Na wyjatkowos¢ tego regionu wptywaja masy powietrza znad Atlantyku
i Morza Battyckiego oraz bliskos¢ Odry. Wszystkie te czynniki ksztattuja klimat z dtugim
okresem wegetacyjnym, cieptymi latami i fagodnymi zimami. Takie warunki sprzyjaja uprawie
wymagajacych szczepdw, umozliwiajac osiggniecie optymalnej dojrzatosci przy jednoczesnym
zachowaniu wysokiej kwasowosci. Nasz region charakteryzuje sie bogata siecig starorzeczy,
tagodnie falujgcymi wzgdérzami morenowymi i bogactwem fauny i flory. Winnica potozona jest
na morenowym wzniesieniu, na ktérym dominuja gleby piaszczysto-gliniaste, gliniaste, $rednio
zwiezte i Srednio przepuszczalne. Takie terroir w potaczeniu z ekologiczna uprawa odwdziecza
sie winogronami bardzo wysokiej jakosci.

POGODA W OKRESIE WEGETAC]I

Zima 2024/2025 byta ciepta z niewielka pokrywa sniezng. Wiosna byta sucha, brak wody na
tym etapie nie byt korzystny dla roslin. W kwietniu nastapity przymrozki, trwajgce ponad
tydzien, gdy temperatura spadta do -6°C, powodujac duze straty w pézniejszych plonach. Maj
byt ekstremalnie chtodny, co nie sprzyjato wegetacji. Kwitnienie rozpoczeto sie na poczatku
czerwca. W lipcu temperatury byt bardzo wysokie, a do pierwszej potowy sierpnia utrzymywaty
sie duze opady, co dato zagrozenie chorobami grzybowymi.
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